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La Cremerie

Café et Croissant

Willkommen bei La Crémerie!

Die Frische und hochste Qualitdt der angebotenen
Speisen ist fiir unser Café von hochster Bedeutung.
Daher werden alle Gerichte stets frisch zubereitet,

was in Ausnahmefillen zu etwas langeren
Wartezeiten fiihren kann. Wir danken Ihnen fiir Thr
Verstdandnis und freuen uns, Sie mit unseren
kulinarischen Kreationen verwéhnen zu diirfen.

Tischreservierungen unter 0660/5754100

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Angaben.



Wintersaison

Tagessuppe 5,80

Tdglich frische Suppe mit Gebdck



= Kaffee aus eigener Rostung

< Ohne Milch

o Kleiner ESpresso ... 280€
®  GroBer ESPresso ... 420€
e Café Americano - Espresso mit heilem Wasser .......... 350€
Mit Milch

e Kleiner Brauner - Espresso & Milchkannchen .............................. 280€
e Espresso Macchiato - Espresso & Milchschaum ......................... 280€
e Grofler Brauner - Doppelter Espresso & Milchkdnnchen ........... 420€
e Espresso doppio Macchiato - Doppelter Espresso & Milchschaum ...  4,20€
e Moitié Moitié - Hdlfte Kaffee & Halfte aufgeschdumte Milch .......... 420€
e Café Americano Braun - Verldangerter & Milchkdnnchen ....................... 3,60€
e Melange - Espresso, Milch & Milchschaum ...........c.ccccoevinirenenininencnee 390€
e Cappuccino - Espresso, Milch, Milchschaum & Kakaopulver ................... 390€
e Café au Lait - Espresso, viel Milch & Milchschaum .............ccccccoeuennene 450€
e Latte Macchiato - Espresso, Milch & viel Milchschaum ......................... 450€
e Diodate - Espresso, Milch & dunkle Schokolade ............ccccccooeieiriernnnnne. 480€
e Berber Kaffee - Gewiirzkaffee aus dem Atlasgebirge ........................... 450 €

= Milch & Co

e Chaud - heiBe Schokolade ............oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 450€
e Chai Latte - Milch, Milchschaum & Chai spiced flavour ............ 480€
e Iced Chai Latte - mit Eiswiirfeln & kalter Milch ........................ 480€
o Warme / kalte Milch ... 3,20€

¢ Mit Eis (Sommersaison)

e Eiskaffee - 2 Kugeln Vanilleeis, kalter Kaffee & Schlagobers ........ 6,50 €
e Creme Freddo - Espresso & Vanilleeis ...........ccccooeveeererreeieiereerennnanns 420€

= SiiBes

e Inunserer Vitrine finden Sie immer eine frische Auswahl an SiiRspeisen.



= Tee - Vielfalt

® ASSAM B.OP. .o, 480¢€
Schwarztee-Assam aus dem Brahmaputra-Tal

O EQrl Grey ... 480€
Schwarztee mit Bergamotte

® SeNChA dE ChINE ... 480€
Griintee China orthodox

© MaNAAPIN TASMUN ..o e e e e e e eseeeaesaes 480 €
Griintee mit Mandarine & Jasmin

® ThE Vert MAroCAiN ..o eeeeeeeeeens 480€
Griintee mit frischer Nana-Minze

© MENTRC POIVIEE ... 4 80 €
Pfefferminztee
@ Carcadet PrOVENCE ..., 480€

Friichtetee mit Hibiskus, Apfel, Orange, Vanille, Pfirsich

O CAMOMIUIIE ..o ee e ene e 480€
Kamillentee
O KPAUTEITEE ..ot 480€

Aus eigener Mischung

® Portion HONIG ......cooocveviiieeeccce e, 120€



|| Frihstiick (ganztdgig)

Zu unseren Friihstiickssets diirfen wir Ihnen ein Heigetrdnk nach Wahl
servieren sowie frisch gebackenes Gebdck, Butter, Marmelade oder Honig.

@ Le MATIN (A,G) e 1190 €
o HeiBgetrdnk, 2 Gebdck, Butter, Marmelade oder Honig,
Obstschdlchen, weiches Ei

o Le Royal (ACD,GH) ..ottt e, 19,90 €

o HeiBgetrdnk, Rducherlachs-Tartar, Avocado, 1 weiches Ei auf
Babyspinat, Miisli-Schale, Créme Brilée, Butter, Marmelade oder
Honig, Gebdck, frisch gepresster Orangensaft

o Le Mediterranée (A,G,H) ..., 18,90 €
o HeiBgetrdnk, Pitabrot, Hummus, Ratatouille, getrocknete
Paradeiser, Feta auf Salat, Avocado, Falafel, Joghurtschale mit
Niissen & Honig, frisch gepresster Orangensaft

o Le Classique (A,GH) ....ccooomieeeeieeeeceeeeecee e 18,90 €
o HeiBgetrdnk, Schinken, Brie, Creme Briilée, 1 Ei im Glas, Obstsalat,
Gebdck, Butter, Marmelade oder Honig, frisch gepresster
Orangensaft

® DaAS GESUNAE (A,G) ..o e e e e e 18,90 €
o HeiBgetrdnk, Avocado mit Frischkdse & Beeren, 1 weiches Ei auf
Babyspinat, Tomaten mit Mozzarella, Gebdck, Mislischale, Butter,
Marmelade oder Honig, frisch gepresster Orangensaft

o Le Vegane (A,GH) ...t 19,90 €
o HeiBgetrdnk, vegane Bowl, Hummus, Falafel Mislischale & Pitabrot



=7 Bistro

e Baguette Jambon & Fromage (AG) .................... 720€
Mit Schinken und Brie

e Baguette Saumon (ADM) .....ccoevvirreirrcrriiee, 8,20 €
Mit Lachs und Orangen-Senfsauce

o Oeuf Vegi (A C.GH) ..o, 1290 €
Hummus, Ratatouille, frische Avocado,
Weichgekochtes Ei Sauce Hollandaise

e Oeuf Hemingway (ACDGL) ...cceoeveverrrrrrnne. 1290 €
Rducherlachs, frische Avocado,
Weichgekochtes Ei auf getoastetem (WeiB)-Brot, Sauce Hollandaise

e Oeuf Benedict (ALCD,GL) ..o, 12,90 €
Gebratener Schinken vom Rind, frische Avocado,
Weichgekochtes Ei auf getoastetem (Weil)-Brot, Sauce Hollandaise

e Croque Madame (A.C) ......cccoeevrereerereesierreseennans 1190 €
Toastbrot, Schinken, Kase & Spiegelei, dazu Pommes Frites & Ketchup,
Salatgarnitur (wahlweise vegetarisch)

e Croque Monsieur (A,G) .....ccooeeeeereereereererennens 11,00 €
Toastbrot, Schinken & Kdse, dazu Pommes Frites & Ketchup,
Salatgarnitur (wahlweise vegetarisch oder vegan)

o Ratatouille (A) .......ocoooviieieeeeeeeee e, 10,90 €
Mit Gebdck (vegan)
o Falafel Sandwich (A) ........cccocoviieeiceeee 11,00 €

Pommes Frites, Ketchup, Salatgarnitur

o AVOCAdO-Brot (A) .....cooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 8,60 €
Auf Babyspinat (wahlweise mit Spiegelei oder weichem Ei) ...... 1050 €
o Bruschetta (AM) ..o, 9,60€

Auf Babyspinat, mit Avocado, Tomaten & Dijon-Senf und Kichererbsen

® CroiSSANT (A,G) ..ot 480€
Mit Schinken und Brie



w Extras

e Rducherlachs (D) .....ccccoooeevieciecieeeeeen,
e Weiches Ei (Freiland) (C) .....oooeeeeeeeeeeeeene.
e 2 Eier im Glas (Freiland) (C) ......ccccoeeeeeunne...
e Avocado (Portion) ........ccceeievieecvceiceeeieennae
e Butter / Marmelade / Honig .............cccocc.......
®  GEbACK (A) .o

M Misli & Cerealien

e Misli mit Frichten (G, H) .....ooooevveeeeeeeee.

e Frischer Obstsalat .........cccoovvivivnrcnierninen

o Coup AGQAT (GH) ..o
Joghurt mit Agai-Beeren, Banane, Himbeeren, Agai-Sirup,
Chiasamen, Gojibeeren & Niissen

e Bio-Joghurt mit frischen Friichten (6 H) .......

o Bio-Joghurt (GH) .o,
Mit Honig und Nussen

350€
350€
350€
450 €
450 €
450 €
590€
280€
520€
450 €
190€
190€

6,80€
6,80€
780€

6,80 €
6,80€



¥ Getrdnke alkoholfrei

e Soda

0 0,25l e 2,20€

O OBl e 320€
e Soda Zitrone

O 0,25l e 280€

0 0,5 390€
e Soda Himbeer

0 0,25l e 280€

O OBl s 390€
e Soda Holunder

0 0,25l e 280€

O OBl s 390€
e Mineralwasser (0,31) ...ccooveeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 380€
o Red Bull (0,25]) .o 4,60€
e Coca Cola, Coca Cola light (0,25l) ..................... 360€
o Apfelsaft naturtrib

o Apfelsaft Pur (0,25]) .....ccccoevvevrrrnee. 390€

o Apfelsaft Gespritzt (0,25) ................. 3,60€

o Apfelsaft Gespritzt (0,5]) ... 4 80€
e Orangensaft frisch gepresst (0,25]) ............. 580%€
e Hausgemachte Limonaden

o Ingwer-Minze (0,5) ....ccccovenrrierennnes 480€

o Maracuja (0,5) .o, 480€

o Himbeer (0,5) ..o, 480€
e Hausgemachter Eistee

0 Zitrone (0,51) .o 480€

o Passionsfrucht (0,51) .....cccccoevveivvennnee. 480€

o Himbeere (0,51) ..o, 480€



¢ Smoothies & Shakes

e Smoothies

o Fruits Rouges (0,5) ............
o Passionsfrucht (0,51) ..........

e Lassi (Joghurt-Drink)

o Himbeere (0,33) .................
o Erdbeere (0,33) ..................
o Mango (0,33]) cccoviririrnne

e Shakes

o

o

o

o

¢ Aperitif

e Prosecco

0 Prosecco (O,11) .o

Banane (0,51) .....ccoeveveenene..
Erdbeere (0.51) ....................
Mango (0,51) .....ccccevvverernnnes
Avocado (0,51) ...

------------------------------

o Aperol Spritz mit Prosecco (0,25l) ......ccccoeueuneece.

o Hugo mit Prosecco (0,25l)

580€
580€

480€
480€
480€

580€
580€
580€
580€

480€
560€
560€



ALLERGENE

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).

Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen konnen.

Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten
Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der
Kiiche verwendet werden.

A - Glutenhaltiges Getreide
B - Schalentiere
C - Eier von Gefligel

D - Fisch

E - Erdnisse

F - Sojabohnen

G - Milch

H - Schalenfrichte
L - Sellerie

M - Senf

N - Sesamsamen

O - Schwefeldioxid & Sulfite

P - Lupinen

R - Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfisch)



OFFNUNGSZEITEN

Wintersaison
Montag Geschlossen
Dienstag bis Samstag 08:00-16:00
Sonntag / Feiertag 09:00-16:00

Sommersaison
Montag Geschlossen
Dienstag bis Samstag 08:00-19:00
Sonntag / Feiertag 09:00-16:00



KONTAKT

La Crémerie
Niederhofstrafle 17
1120 Wien

0660 / 575 41 00
of fice@lacremerie.at

Google Maps Link QR


mailto:office@lacremerie.at

